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Nesse mercado tão competitivo se destaca os vendedores que 
tem informação dou preferência no atendimento a clientes que compram comigo (João Cícero) deixado de dar 
atendimentos a clientes que compraram com outros vendedores (não posso atender a todos)  
 

1- Modelo:  NT-AT.  Monofásica ou bifásica 220 v (energia convencional) GRÁTIS PÓ ITALIANISSIMA 

PARA PRODUÇÃO DE 15.000 SORVETES E UM BATEDOR DE 

MILK SHAKE ITALIANINHA  

Máquina de sorvete italianinha video treinamento    

À vista: R$ 15.000,00 SUPER PROMOÇÃO R$13.900,00 PROMOÇÃO COM VALIDADE A 

CONSULTAR COM VENDEDOR  
PARCELADO:  R$6.000,00 de entrada e 12 cheques R$916,00 Total R$17.000,00 

* O primeiro cheque do parcelamento para 75 dias após a entrada.   

Prazo para produção 3 dias uteis a vista e 5 dias uteis parcelado+ tempo de transporte (transportadora) 
 

2- Modelo:  NTGA-AT. Trifásica 220 v ou 380 v (energia industrial) GRÁTIS PÓ ITALIANISSIMA PARA 15.000 

SORVETES E BATEDOR DE MILK SHAKE ITALIANINHA  

Máquina de sorvete italianinha video 

treinamento   

Produz casquinha, cascão, sundae, Milk shake e frozen yogurt  

À vista: R$ 15.000,00 SUPER PROMOÇÃO R$12.900,00 PROMOÇÃO COM VALIDADE A CONSULTAR 

COM VENDEDOR  
 

Parcelado: R$6.000,00 de entrada e 12 cheques R$916,00 Total R$17.000,00 

* O primeiro cheque do parcelamento para 75 dias após a entrada.  

Prazo para produção 3 dias uteis a vista e 5 dias uteis parcelado+ tempo de transporte (transportadora) 
 

3- Modelo MILK SHAKE SLIM. Monofásica 220 v  

Rodovia Raposo Tavares, 3173, Km 13,5 loja 19 

Small Center - CEP - 05577-100 - Butantã 

São Paulo-SP: 11-3481-1697/fax: 11-3731-8299 

  * 0,70 frente x 0, 65 lado x 1, 65 altura x 240 kg peso 

  * Três bicos ( 2 sabores e 1 misto) 

  *  2 cubas de 20 litros cada total 40 litros 

  *  gabinete em aço inox 

  *  contador de sorvete 

  *  sistema elétrico Monofásico  220 v   

  *  cilindros 2 com capac. De produção de 3 litros 

  *  produção aproximada; 250  casquinhas/hora 

  *  Rendimento de 12 a 15 casquinhas por litro  

  *  Sensor de falta de calda na cuba. 

  * 0,70 frente x 0, 65 lado x 1, 65 altura x 240 kg peso 

  * Três bicos ( 2 sabores e 1 misto) 

  *  2 cubas de 20 litros cada total 40 litros 

  *  gabinete em aço inox 

  * 2 motores: funcionamento indep.  

  *  contador de sorvete 

  *  sistema elétrico trifásico  220 v  ou 380 v 

  *  cilindros 2 com capac. De produção de 3 litros 

  *  produção aproximada; 300  casquinhas/hora 

  *  Rendimento de 12 a 15 casquinhas por litro  

  *  Sensor de falta de calda na cuba. 

http://www.italianinhasp.com.br/index.php?pag=2&cod=3
http://www.youtube.com/watch?v=cDq9GHNBiaU
http://www.italianinhasp.com.br/index.php?pag=2&cod=7
http://www.youtube.com/watch?v=cDq9GHNBiaU
http://www.youtube.com/watch?v=cDq9GHNBiaU
http://www.italianinhasp.com.br/index.php?pag=2&cod=9
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Super promoção: R$9.900,00 Avista ou R$12.900,00 sendo entrada R$4.500,00 + 12 cheques R$700,00  

Prazo para produção 10 dias uteis + tempo de transporte (transportadora) 
 

 4– MODELO SUPER  Trifásica 220 v ou 380 v GRÁTIS PÓ ITALIANISSIMA PARA 15.000 

SORVETES E BATEDOR DE MILK SHAKE ITALIANINHA 

 

 Máquina de sorvete italianinha 

video treinamento   
Avista R$ 21.000,00  

Parcelado R$ 24.000,00 sendo R$ 8.000,00 + 15X 1066,66 no cheque 

Prazo para produção 10 dias uteis + tempo de transporte (transportadora) 
 

5 – MODELO HIPER  SORVETE E FROZEN YOGURT C/BOMBA DE AR   

              
 

 

 

 
Avista: Promoção: R$32.000,00 

 Parcelada: R$ 36.000,00 sendo entrada de R$16.000,00 + 18 x no cheque R$1.111,00 S/ BOMBA DE AR DESCONTO DE 

R$ 2.000,00 

Prazo para produção 10 dias uteis + tempo de transporte (transportadora) 
 

 
6 – MODELO LB MÁQUINA DE BALCÃO 

 

* 0,65 frente x 0, 80 lado x 1, 65 altura x 160 kg peso 

* 1 bico extrator 

*  gabinete em aço inox   

* 1 motores  

*  contador de Milk shake 

*  sistema elétrico monofásico  220 v   

* 1  cilindro com capacidade De produção de 3 litros 

*  produção aproximada: 180   Milk shake/hora 

*  Rendimento de 05 Milk shake por litro 

*  sensor de falta de calda na cuba. 

* 0,70 frente x 0, 65 lado x 1, 65 altura x 260 kg peso 

  * Três bicos ( 2 sabores e 1 misto) 

  *  2 cubas de 20 litros cada total 40 litros 

  *  gabinete em aço inox ,  contador de sorvete 

  * 2 motores: funcionamento indep.  

  *  sistema elétrico trifásico  220 v  ou 380 v 

  *  cilindros 2 com capac. De produção de 4.2 litros 

  *  produção aproximada; 500  casquinhas/hora 

  *  Rendimento de 12 a 15 casquinhas por litro  

  *  Sensor de falta de calda na cuba. 

  * 0,65 frente x 0,95 lado x 1,75 altura 320 kg peso  

  * Três bicos ( 2 sabores e 1 misto) 

  *  2 cubas de 20 litros cada total 40 litros conservação noturna 

  *  gabinete em aço inox escovado 

  * 2 motores: funcionamento indep. Potencia 8.0 kw, consumo 2,8 kw 

  *  BOMBA DE AR PERISTALTICA 75% de overrun 

  *  ENERGIA trifásico  220 v  ou 380 v de acordo com a rede elétrica 

  *  cilindros 2 com capac. De produção de 3.2 litros 

  *  produção aproximada; 18 casquinhas por minuto 

  *  Rendimento de 12 a 17 casquinhas por litro, C/BOMBA DE AR 

http://www.italianinhasp.com.br/index.php?pag=2&cod=22
http://www.youtube.com/watch?v=cDq9GHNBiaU
http://www.youtube.com/watch?v=cDq9GHNBiaU
http://www.italianinhasp.com.br/index.php?pag=2&cod=11
http://www.italianinhasp.com.br/index.php?pag=2&cod=69
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--Os preços podem sofrer alterações sem aviso prévio por parte da Italianinha Máquinas e equipamentos sujeita a 
disponibilidade no estoque consulte ligando (011) 3481-1697 João Cicero-- 

 

* Frete por conta do cliente FOB, Um ano de garantia - Técnicos em todo o Brasil   

* Instalamos e damos treinamento no local, É necessário um Liquidificador industrial (8litros) 

Principais Clientes:          
Quando comparar a Italianinha com outras marcas similares, preste muita atenção nos detalhes técnicos, pois são 
justamente estes que fazem a diferença.  

* Compare sempre a capacidade de reserva das cubas da máquina que você está adquirindo, Este detalhe é 
de extrema importância para pontos de vendas que comercializam acima de 150 sorvetes / dia. A Italianinha 
tem uma capacidade de reserva de calda de 40 litros, sendo 20 lts para cada sabor. 
* Compare o Sistema de Tração: A Nova Italianinha tem um Sistema com dois motores independentes - Um 
para cada cilindro. 
* A Italianinha é a única marca “nacional” homologada para estar presente em grandes redes de fast-food.  
* A Italianinha está presente nas mais de 150 unidades do Giraffas espalhadas pelo Brasil. 
* A Italianinha é uma empresa sólida e está a 18 anos pesquisando e desenvolvendo a tecnologia para 
fabricação de máquinas de sorvete expresso no Brasil. Hoje a Italianinha é líder absoluta em vendas de 
Máquinas de Sorvete Expresso / Soft no Brasil. Fabricamos apenas Máquinas de Sorvete Expresso e nenhum 
outro tipo de produto. Somos focados e especializados neste tipo de equipamento e nossos departamentos de 
engenharia, mecatrônica, assim como nosso departamento comercial, estão sempre em processo de 
atualização, pesquisa e desenvolvimento. 
* Assistência Técnica Italianinha mantém técnicos fixos em todos os estados do Brasil. 

Quando co 

Marca: ITALIANINHA 
Modelo: 2012 

João Cícero 

 (11) 3481-1697  

joãocicero@italianinhasp.com.br    
             Veja nosso site             
 

                    

  
 
 A VISTA: R$9.900,00  
 Parcelado R$12.000,00 Entrada R$3.500,00 + 10 x R$850,00 NO CHEQUE  
Sistema de incorporação de ar: Dosadores de gravidade  
Produção estimada: 120 sorvetes hora 2 sorvetes por minuto 
Alimentação: 220 v ENERGIA CONVENCIONAL monofásica 
Potencia: 1,5KVA 
Cubas: reservatórios 2 de 8litros cada 
Sistema de conservação noturna 
Peso: 80 kg 
Dimensões: altura 75 cm, largura 60 cm, profundidade 54 cm 
Garantia Legal 90 dias + 90 dias extensão da italianinha Totalizando 180 dias (6 meses )  
BRINDE: PÓ ITALIANISSIMA PRODUÇÃO DE ATÉ 7.500 SORVETES. 
Prazo para produção 10 dias uteis + tempo de transporte (transportadora) 
 
 

mailto:joãocicero@italianinhasp.com.br
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RECEITA DE SORVETE PÓ ITALIANISSIMA                         
1 - Para fazer a máquina funcionar, devemos primeiramente formar o mix, que em sua receita básica 

de baunilha contém: 
1 kg de açúcar R$ 1,50,  +  6 litros de leite integral R$9,00 +  60g de pó italiano R$1,70 
Totalizando um custo de R$12,20 para a fabricação de 80 a 90 sorvetes, sendo assim 12,20/85=0,14 
Então para cada sorvete, somente de mix, teremos um custo de R$ 0,14 
2 - Custos 
Casquinha (mix+cone+guardanapo+pazinha) à 0,14 + 0,10 + 0,01 + 0,01 = 0,26 
Sundae (mix+copo+cobertura+amendoim+colher+guardanapo) à 0,14 + 0,15 + 0,15 + 0,03 + 0,02 + 0,01 
= 0,51 
Cascão (mix+cone+cobertura+2 bijus+colher+guardanapo) à 0,11 + 0,12+0,03+0,02+0,01 = 0,30 
3 - Agregando custos fixos 
Para  incluir custos, temos que estimar uma venda mínima, pois o custo de matéria prima e energia serão 
variáveis de acordo com a venda, já o aluguel do ponto e MO serão fixo ou.  
Simulação: Venda diária de (média baixa): 
150 casquinhas x 1,00 = 150,00 + um custo de MP de R$ 39,00  saldo bruto de R$ 111,00 
50 cascões x 1,50 = 75,00 + um custo de MP de R$ 15,00 saldo bruto de R$ 60,00 
40 sundaes x 2,00 = 80,00 + um custo de MP de R$ 19,20 saldo bruto de R$ 60,80 
Com uma venda de 240 produtos dia, você terá uma venda de R$305,00 com um custo da matéria prima de 
R$ 65,70  saldo de Lucro Bruto de R$239,30/dia! 
Vamos por 26 dias, guardando o domingo = 239,30 x 26 dias = 6221,80 Lucro Bruto 
A energia elétrica necessária para o funcionamento da máquina trifásica para este exemplo seria de 240 
produtos x 26 dias + 2,5% = 156,00 reais (vamos colocar uma folga para adequar a um valor mais real em 
torno de 250 reais por mês) 
MO , a média de valores gastos com uma funcionária para este serviço é de 500,00 salário + 100 de 
condução + 100 de alimentação + 150 de encargos, totalizando 850,00 mês 
O Aluguel do Ponto, irá variar de acordo com sua negociação, porem uma média para uma máquina num 
comercio na rua (1,5 m2) fica de 500 a 800 mês, vamos assumir 800/mês. 
Dessa Forma: 
Lucro Bruto –  6221,80, (Energia) - 250,00, (MO) - 850,00, (Aluguel) - 800,00 
Lucro Liquido - 4321,80     
4 - Pay Back 
Se você considerar um Lucro Liquido de R$ 4321,80 e o preço da máquina em torno de R$ 18000,00, você 
terá o investimento na máquina retornado em 4,5 meses. 
Acredito que dessa forma dá para você ter um parâmetro e fazer suas contas mais dentro de sua realidade! 

    

TABELA CUSTO E BENEFICIO   

DADOS PARA PROPOSTA DE COMPRA 
Nome ou Razão Social: 
 
Endereço de entrega: 
 
Bairro:                                                                         CEP: 
 
Cidade:                                                                       UF: 
 
Telefone: 
 
RG ou CNPJ:                                                             CPF ou I.E:  
 
Nome e Telefone de duas Referencias: 
 
Condição de pagamento: (___) Avista (___) Parcelado. 
 
OBS: compra c/ financiamento no cheque o pedido deve ser feito no nome do titular com mais de 1 ano de 
conta. 
 
COMPRA CARTÃO BNDES SIMULADOR CLIC AQUI 
CNPJ:                                  I.E:                          Banco:                                    Nº do Cartão: 
Validade:                             Nº de Parcelas: 
 

http://sites.google.com/site/sorveteitalianinha/custo-beneficio
https://www.cartaobndes.gov.br/cartaobndes/PaginasCartao/Simulador_PopUp.asp?Acao=S2
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FINANCIAMENTO BANCÁRIO (PROGER, LIASING) SIMULADOR B.B CLIC AQUI 
  
Banco:                                      Nome e telefone do Gerente:               
  
Qual o Modelo de Máquina ITALIANINHA que você escolheu?   
  
Máquinas Monofásicas 220 v energia convencional 
(___) Italianinha modelo LB monofásica 120 sorvete hora  
(___) Italianinha modelo NT-AT monofásica 250 sorvetes hora  
(___) Italianinha modelo SLIM MILK SHAKE 180 Milk shake hora  
 
Máquinas Trifásicas 220 v ou 380 v energia industrial  
 
(___) Italianinha NTGA-AT 300 sorvetes/h 220 v(___) ou 380 v(___) 
(___) Italianinha SUPER. 500 sorvetes/h 220 v(___) ou 380 v(___) 
(___) Italianinha HIPER 1.200 sorvetes/h 220 v(___) ou 380 v(___) 
 
ATENÇÃO: A ITALIANINHA NÃO SE RESPONSABILIZA POR VOLTAGEM ERRADA EM CASO DE 
DUVIDAS ENTRE EM CONTATO COM A SUA CONSECIONARIA DE ENERGIA ELETRICA. 

https://www8.bb.com.br/simulador/formGeral.sml?opcao=detalharLinhaCreditoFinanciamentoCarencia&codigoLinhaCredito=61
http://www.italianinhasp.com.br/
http://www.italianinhasp.com.br/
http://www.italianinhasp.com.br/
http://www.italianinhasp.com.br/
http://www.italianinhasp.com.br/
http://www.italianinhasp.com.br/
http://www.italianinhasp.com.br/
http://www.italianinhasp.com.br/

